
SPEISEN

Liebe Kunden,

Buffets können wir erst ab einer Gruppengrösse von mindestens 8 Personen anbieten.
Wir versuchen, alle ihre individuellen Wünsche zu erfüllen, deshalb sehen sie unsere Buffets
als Vorschläge an, die wir gerne für sie abwandeln können.
Bitte haben sie Verständnis, dass wir die Preise dann unter Umständen nachkalkulieren
müssen.
Alle Buffets beinhalten 2 Spiele Bowling und Leihschuhe pro Person.

Selbstverständlich gibt es auch unseren Klassiker:

Treff Bowling
Schnitzel-Party

Jägerschnitzel oder Schnitzel „Wiener Art“
oder Putenschnitzel
oder Fitness-Salat

inkl. 2 Spiele Bowling und Leihschuhe

Preis pro Person 17,50 €

Vielen Dank für Ihre Buchung und viel Spaß bei uns,

Ihr Treff Bowling-Team                                         
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Buffet 1
Mediterrane

Vorspeisen
Salat von Tomate und Mozzarella mit Basilikumpesto
Melonenspalten mit Parmaschinken
Verschiedene Blattsalate mit Kräutercroutons und Balsamicovinaigrette
Dazu Ciabattabrot mit Kräuterbutter

Hauptspeisen
Piccata Milanese - Steaks in Ei- Parmesanhülle 
mit Tomatenkräutersauce, Ratatouillegemüse und Drillingen
Penne in Frischkäse-Sahnesauce mit Pinienkernen und Ruccola

Desserts
Apfeltiramisu 
Panna Cotta mit Himbeercoulis

Preis pro Person 28,00 €

Optional wählbar:
Gazpacho oder Minestrone
„Mailänder Schnitzel“ (mit Tomate und Mozzarella überbacken)
Penne mit Tomatensauce oder Bolognese
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Buffet 2
Rheinisch

Vorspeisen
Klarer Kartoffelsalat mit Radieschen und Lauchzwiebeln
Räucherfischvariation mit Senf-Dillsauce
Blattsalate mit Kräutercroutons und verschiedenen Dressings
Dazu Brot und Butter

Hauptspeisen
Düsseldorfer Senfrostbraten mit Schmorzwiebeln 
dazu Marktgemüse und Röstkartoffeln
Geschnetzeltes in Champignonrahmsauce dazu Wirsinggemüse und Butterspätzle

Desserts
Käseauswahl mit Baguettebrot
Rote Grütze mit Vanillesauce

Preis pro Person 28,00 €

Optional wählbar
Kartoffelsuppe mit (Mettwurst oder Speckstreifen)
Heringsdipp mit Äpfeln und Zwiebeln
Rheinischer Sauerbraten mit Apfelrotkohl und Klöße
Bratapfel mit Marzipanfüllung und Vanillesauce
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Buffet 3
Bayerisch

Vorspeisen
Obazda und Brezeln
Bayrischer Wurstsalat mit Radieschen
Verschiedene Blattsalate mit verschiedenen Dressings
Dazu Brot, Butter, süßer und scharfer Senf

Hauptspeisen
Spanferkelkeule mit Marktgemüse und Kartoffelgratin
Leberkäse mit Sauerkraut und Semmelknödeln

Desserts
Bayrisch Creme mit Früchten
Apfelstrudel mit Vanillesauce

Preis pro Person 27,00 €

Optional wählbar
Schweinebraten
Weißwürste
Rotkohl
Kartoffelknödel
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Buffet 4
Weihnachtlich

Vorspeisen
Feldsalat mit Kartoffeldressing und Speckstreifen
Kürbissuppe 
Dazu Brotauswahl und Butter

Hauptspeisen
Gänsekeule mit karamellisierten Maronen, Apfelrotkohl und Kartoffelknödeln
Putenbrust in Orangen-Honigsauce mit Mandelbrokkoli und Bandnudeln

Desserts
Mousse von weißer und dunkler Schokolade
Bratapfel mit Marzipanfüllung und Vanillesauce

Preis pro Person 33,00 €

Optional wählbar
Selleriecremesuppe
Waldorfsalat mit Walnüssen
Schweinemedaillons in Cognacrahm mit Pilzen und Kartoffelgratin
Lebkuchenmousse 
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Buffet 5
Treff Bowling

Vorspeisen
Marinierte Hähnchenbrust mit Orangen und Fenchel
Pappardellesalat mit Rucola, getrockneten Tomaten und Pesto

Hauptgerichte
Schweinegeschnetzeltes „Züricher Art“ mit Spätzle
Rinderroulade mit Speck und saurer Gurke
dazu grünen Bohnen und Salzkartoffeln

Desserts
Obstsalat mit süßem Pesto
Dessertvariation im Gläschen

Preis Person 29,00 €


